FICHA TECNICA Y DE CATA

NOMBRE DE LA BODEGA: BODEGAS DEL CAMPO, S. L.
NOMBRE DEL VINO: TINTO CRIANZA COSECHA 2006
DATOS BASICOS

MARCA: PAGOS DE QUINTANA

ORIGEN: D. O. RIBERA DEL DUERO

ENOLOGO: MARIA GARCIA

PRODUCCION: 53.802 hotellas

CATA

Fase Visual :Cereza oscuro, muy cubierto con reflejos granates, limpio y

brillante.

Fase olfativa: Intensidad aromatica muy alta condromas a frutas rojas
maduras y ligeros matices tostados de la madera.

En boca: Sabroso, fruta fresca bien ensamblada con la madera, muy
agradable y equilibrado.

Temperatura de Consumo: 16°

Observaciones: La calificacion otorgada a esta afiada por el Consejo
Regulador de la Denominacion de Origen "RIBERA DEL DUERO" fue de

EXCELENTE.

INFORMACION TECNICA

Variedad de Uva: Tinto Fino 100 %

Vifiedos: Situados a 800 m. de altitud. Viticultura integrada.
Fermentacion Alcoholica: 10 dias en depositos de acero inoxidable
Fermentacién Malolactica: En deposito de acero inoxidable.
Meétodo de Filtrado: Clasico con placas

Crianza: 14 meses en barricas de roble americano y 12 en la botella.
Analitica: (Método acreditado por el ENAC)

Determinacién _Resultado Unidades
GRADO ADQUIRIDO 20°C 14,93 % VOL
EXTRACTO SECO 29,90 g/l
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO) 5,07 g/l
ACIDEZ VOLATIL (ACETICO) 0,61 g/l
ANHIDRIDO SULFUROSO TOTAL 51 mg/l
ANHIDRIDO SULFUROSO LIBRE 16 mg/I
AZUCARES REDUCTORES 1,77 g/l
DENSIDAD RELATIVA 20/20 0,99242

Ph 3,61

ACIDO MALICO 0,17 g/l

INFORMACION DE ENVASADO

Etiqueta Frontal : 75 x 105 mm.

Etiqueta Posterior : Contraetiqueta 90 x 70 mm.
Contraetiqueta de la D.O. 60 x 24 mm.

Cddigo EAN 13: 8428612010095

Corcho : Natural 44x24 mm.

Botella: Bordelesa 75 cl.

Embalaje: Caja de cartdn de 12 Uds.

CONTACTO

Bodegas del Campo, S.L.

Camino de Fuentenavares, s/n

09370 QUINTANA DEL PIDIO ( Burgos)
Tel. +34 947561034 y Fax: +34 947561038
e-mail: bodegas@pagosdequintana.com

DISTRIBUCION
A nivel nacional y exportaciones a Europa, América y Japon.

CRIANZA 2006
COLOR CEREZA OSCURO, MUY CUBIERTO CON REFLEJOS GRANATES.
LIMPIO ¥ BRILLANTE,
INTENSIDAD AROMATICA MUY ALTA CON AROMAS A FRUTAS KOJAS
MADURAS ¥ LIGEROS MATICES TOSTADOS DE LA MADERA.

BOCA SABROSO, FRUTA FRESCA BIEN ENSAMBLADA CON LA MADERA.
AGRADABLE ¥ EQUILIBRADRO,

100% Tinto Fino de cepas de entre 35 y 40 afios.

Fi i6n 12 dios en depdsitos de acera inoxidabl
maloléctica en depdsito.
@ 12 meses en borrica de roble Americane y Francés mas
12 meses en botella.

| Temperatura de servicio: 16-18°C.
M Carnes en salso, guisos y cazuelas de carnes rojos y caza.
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