FICHA TECNICA Y DE CATA

NOMBRE DE LA BODEGA: BODEGAS DEL CAMPO, S. L.
NOMBRE DEL VINO: TINTO RESERVA COSECHA 2004
DATOS BASICOS

MARCA: PAGOS DE QUINTANA

ORIGEN: D. O. RIBERA DEL DUERO

ENOLOGO: MARIA GARCIA

PRODUCCION: 6.070 botellas

CATA

Fase Visual : Color cereza intenso con reflejos granates muy cubierto.

Fase olfativa: Aromas complejos y asociados entre fruta compotada con
matices tostados y especiados aportados por la crianza en madera.

En boca: Es potente, carnoso con taninos grasos y persistentes.
Gastronomia: Combina bien con guisos de caza mayor, platos de lechazo
,cochinillo al horno, etc.

Temperatura de Consumo:; 18°

observaciones: La calificacion otorgada a esta afiada por el Consejo
Regulador de la D. O. "RIBERA DEL DUERO" fue de EXCELENTE.

INFORMACION TECNICA

Variedad : Tinto Fino 100 %

Vifedos: Situados a 800 m. de altitud, de 60 a 90 afios .
Fermentacion Alcoholica: 10 dias en depositos de acero inoxidable
Fermentacion Manolactica: En depdsito de acero inoxidable.
Método de Filtrado :Clasico con placas

Crianza: 25 meses en barricas de roble americano y 12 en la botella
minimo.

Analitica: (Método acreditado por el ENAC)

Determinacién _Resultado Unidades
GRADO ADQUIRIDO 20°C 15,82 % VOL
EXTRACTO SECO 30,4 gl
ACIDEZ TOTAL (TARTARICO) 5,22 g/l
ACIDEZ VOLATIL(ACETICO) 0,99 gl
ANHIDRIDO SULFUROSO TOTAL 67 mg/l
ANHIDRIDO SULFUROSO LIBRE 16 mg/l
AZUCARES REDUCTORES 1,6 g/l
DENSIDAD RELATIVA 20/20 0,99163

Ph 3,54

ACIDO MALICO 0,1 g/l

INFORMACION DE ENVASADO

Etiqueta Frontal : 75 x 105 mm.

Etiqueta Posterior : Leyenda +Tirilla de la D.O. 24 x 60 mm.
Cddigo EAN 13: 8428612010057

Corcho : Natural 44x24 mm.

Botella: Bordelesa 75 cl.

Embalaje: Caja de madera de 6 uds.

CONTACTO

Bodegas del Campo, S.L.

Camino de Fuentenavares, s/n

09370 QUINTANA DEL PIDIO ( Burgos)

Tel. y Fax: +34 947561034

e-mail: bodegas@pagosdequintana.com

DISTRIBUCION

A nivel nacional y exportaciones a Europa, America y Japon.
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COLOR CEREZA INTENSO CON REFLEJOS GRANATES MUY CUBIERTO,
AROMAS COMPLEJOS ¥ ASOCIADOS ENTRE FRUTA COMPOTADA ¥
LOS MATICES TOSTADOS ¥ ESPECIADOS DE LA CRIANZA EN
MADERA.

EN BOCA ES POTENTE, CARNOSO CON TANINOS GRASOS Y
PERSISENTES

#100% Tinto Fino de cepas de entre 50 yﬂOuM.
sFermentocion 12 dias en depésitos de acero
maloléctica en depésito.

24 meses en barrico de roble Americano y Francés mas
12 meses minimo en botella.

sTemperatura de servicio: 17-19°C.
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«Cornes en solso, guisos y cozvelos de carnes rojos y cozo.

RE 717280
AUNQUE POR EL PROCESD DE ESTABILIZACION POR s
DECANTACION ESTE VINO PUEDE PRECIPITAR, GARANTIZAMOS 0
LA PERFECTA CONSERVACION DE LAS CUALIDADES DEL 4

MISMO. ===
SERECOMIENDA DECANTARLD ANTES DESERVIR =
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